KUPFERTOPF PROFI

KUPFER KOCHGESCHIRR KAUFERMN!
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% Reinigun

Du hast Kupferkochgeschirr, das schmutzig ist, wo
Grunspan entsteht oder seinen Glanz verliert?
Héchste Zeit fur eine Reinigung - naturlich mit

Hausmitteln, das ist gunstig und freut die Umwelt!

Tipp: Far grobe
Verschmutzungen eignet sich
eine festere Konsistenz in Form
einer Paste aus Essig und Salz.

Vevwmische ca 50
wl Essiaessenz

wit 150 wl Aber: Keine konzentrierte
wassev. Essigessenz auf Kupfer geben,
sonst entwickelt sich giftiger
Grunspan!
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Tipp: Fur grobe
Verschmutzungen eignet
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Paste aus Essig und Salz.
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FM\* Tuch OU'€ Stattdests,en kannst du deinen

: schmutzigen Kupfertopf auch

SChwmutZigen in der Flussigkeit fur ein paar

TO?‘G avt- Minuten auskochen, falls du

o Heaaen % 5 Min. ein noch grijeres Gefal
: hierfur hast.
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Nach dem Abwaschen das
Polieren nicht vergessen!
Schaue auf Kupfertopf- O
Set.de nach passender
Kupferpoliturpaste.
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wavmen Wasseyr ab.
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Hat dir der Haushaltstrick gefallen?
Dann schreibe einen Kommentar!

Re€evenzen

https://utopia.de/ratgeber/kupfer-reinigen-mit-hausmitteln-gegen-schmutz-und-verfaerbungen/
https://www.kupfertopf-set.de/sind-kupfertoepfe-giftig/
https://www.kupfertopf-set.de/kupfertopf-ratgeber/
https://www.keinsteins-kiste.ch/experiment-und-haushaltstipp-kupfer-und-messing-mit-
hausmitteln-reinigen/



https://utopia.de/ratgeber/essig-essigessenz-hausmittel/

